
デラックスキングカレールウ中辛

キングカレールウをベースに、野菜と果実のペーストや単品スパイスを加え、
ルウ自体の味付けを膨らまししたものです。辛味のタイプは中辛のみです。

キングカレールウに野菜や香辛料を加えて味付けを強めにした

デラックス版。
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エネルギー 水　　分

使 い 方

カットした肉や野菜を煮込み、柔らかくなったらスープの一部でルウを溶かして

一煮立ちさせます。ルウと水（スープ）の割合は１：６が適当です。

 1Kg(袋)×20段ボール入

調理例


