
チキンライス 　マンハッタン
クラムチャウダー

イタリアン小籠包 冷製トマトクリームパスタ
      調理例

エネルギー   
たんぱく質  
脂質 
炭水化物
食塩相当量 

トマトスープ(ルウタイプ)

冷製対応

　スープの他トマトソース

　としてもご使用いただけます

tomato soup (roux type)

  栄養成分
（100gあたり）

原材料 デキストリン、トマトパウダー、小麦粉、パーム油、食塩、
砂糖、トマトペースト、野菜(玉ねぎ、にんにく)、ミックス
スパイス、粉末ワイン、酵母エキス、粉末米酢

1kg×10

水７に対し、本品を１の比率で混ぜ溶かしながら一煮立ちさせます
冷製の場合は粗熱を取った後、冷蔵庫等で冷やしてお召し上がりください

12ヶ月賞味期間（開封前）

荷姿

使用方法

トマトと相性の良いハーブスパイ
スをブレンドした表示食品添加物
不使用のトマトスープルウです。

加熱調理後にホットスープとして加熱調理後にホットスープとして
ご利用いただける他、溶き比率を
変えてパスタソースや、冷やせば
冷製スープ等、様々なトマト料理
に使用できる汎用性に優れた一品
です。

411 kcal    
5.2 g    
10.8 g     
73.2 g 
6.1 g

ポタージュ＆スープ

tomato soup (roux type)tomato soup (roux type)


