
タイカレーラーメン タイカレー焼きそば グリーンドライカレー タイグリーンカレー
      調理例

エネルギー   
たんぱく質  
脂質 
炭水化物
食塩相当量 

タイカレーミックス(グリーン)

グリーンカレーを

　　　手軽に食べやすく

Thailand curry mix (green)

  栄養成分
（100gあたり）

原材料 乳製品、ココナッツミルクパウダー、デキストリン、ミック
ススパイス、砂糖、コーンスターチ、粉末魚醤、食塩／調味
料(アミノ酸等)、酸味料、着色料(クチナシ青、ベニバナ黄)、
香料

1kg×5

一口大に切った具材を煮込み、そのスープ５に対し、本品を
１の比率で混ぜ溶かしながら一煮立ちさせます

12ヶ月

荷姿

賞味期間（開封前）

使用方法

本格的なタイカレーを簡単に作るた
めのシーズニングスパイスです。

ココナッツをふんだんに配合し、辛
味を抑えてマイルドなコクを表現す
ることで日本人好みの味わいに仕上
げました。

420 kcal    
12.9 g    
14.4 g     
59.6 g      
6.9 g

多彩なカレー味

Thailand curry mix (green)Thailand curry mix (green)


