
スパイシーカレーフィリング スパイシーコンソメスープ スパイシーカルパッチョ スパイス焼き鳥
      調理例

エネルギー   
たんぱく質  
脂質 
炭水化物
食塩相当量 

食彩マサラ

食を彩る香辛料

syokusai masala 

  栄養成分
（100gあたり）

原材料 フライドオニオン、唐辛子、フライドガーリック、クミン、
マスタード、パセリ、ピンクペッパー、オレガノ、パーム油、
バジル、フェンネル、ブラックペッパー

500g×10

カレー料理やコンソメスープ、ピザ、カルパッチョなどにトッピ
ングする他、ハンバーグや焼きそばに混ぜ合わせて使用します

12ヶ月賞味期間（開封前）

荷姿

使用方法

ホールや粗挽きのハーブ＆スパイ
スを混合した色彩豊かな新感覚の
ミックススパイスです。

見た目の彩りやザクザクとした食
感が特徴で、カレーやスープに振
り掛ければスパイス感と辛味が劇
的にアップします。

430 kcal　   
13.3 g　
17.1 g     　　
55.7 g　
0.2 g       

ミックススパイス

syokusai masala 


