
冬のあったか
 カレー豚汁

スープカレー スコッチエッグと
　スープカレー

スープカレーラーメン
      調理例

エネルギー   
たんぱく質  
脂質 
炭水化物
食塩相当量 

スープカレールウ(ホット)

北海道で生まれた

　カレーの新たなジャンルを

　　　 ルウで再現しました

soup curry roux (hot)
スープカレールウ(ホット)

  栄養成分
（100gあたり）

原材料 小麦粉、パーム油、ミックススパイス、砂糖、野菜(玉ねぎ、
にんにく)、デキストリン、トマトペースト、食塩、チャツネ(
大豆・りんごを含む)、醤油加工品(醤油、ぶどう糖)、酵母エキ
ス、チキンエキス、粉末魚醤

1kg×10

一口大に切った具材を煮込み、そのスープ７に対し、本品を
１の比率で混ぜ溶かしながら一煮立ちさせます

12ヶ月賞味期間（開封前）

荷姿

使用方法

北海道発祥のスープカレーをルウ
で再現しました。

野菜のペーストを使用した天然の
旨味と、このルウ専用に構成した
オリジナルミックスパイスの独特
なスパイス感が特徴的な中辛タイ
プのカレールウです。

447 kcal    
7.1 g    
19.0 g     
61.9 g
7.9 g

ルウ


