
かぼちゃのベーグル カボチャミートグラタンカボチャミートグラタン パンプキンポタージュ
      調理例

エネルギー   
たんぱく質  
脂質 
炭水化物
食塩相当量 

パンプキンポタージュ(ルウタイプ)

冷製対応

　甘みの強い西洋カボチャを

　　使用した天然の美味しさ

pumpkin potage (roux type)
パンプキンポタージュ(ルウタイプ)

  栄養成分
（100gあたり）

原材料 デキストリン、パンプキンパウダー、小麦粉、パーム油、脱
脂粉乳、砂糖、食塩、酵母エキス

1kg×10

水６(冷製は７)に対し、本品を１の比率で混ぜ溶かしながら一煮立ちさせます
冷製の場合は粗熱を取った後、冷蔵庫等で冷やしてお召し上がりください

12ヶ月賞味期間（開封前）

荷姿

使用方法

栄養豊かなパンプキンをたっぷり
と使い、本格的なポタージュがで
きあがりました。表示食品添加物
を使用していないので、パンプキ
ン本来の味わいをお楽しみいただ
けます。

牛乳を加えなくても、おいしいパ牛乳を加えなくても、おいしいパ
ンプキンポタージュが召し上がれ
ます。

442 kcal    
7.5 g    
15.2 g     
68.8 g
4.1 g

ポタージュ＆スープ


