
サーモンのクリーム煮

      調理例

エネルギー   
たんぱく質  
脂質 
炭水化物
食塩相当量 

プレミアムコータスベシャメルルウ
premium comtesse bechamel roux

上質の

　 ベシャメルルウ

  栄養成分
（100gあたり）

原材料 クリーミングパウダー、小麦粉、牛脂、脱脂粉乳、砂糖、食
塩、ばれいしょでん粉、粉末チーズ、香辛料、酵母エキス、
チキンエキス、ビーフエキス

500g×20

一口大に切った具材を煮込み、そのスープ５に対し、本品を
１の比率で混ぜ溶かしながら一煮立ちさせます

12ヶ月賞味期間（開封前）

荷姿

使用方法

表示食品添加物を使用せず、乳
原料をふんだんに配合したこと
で牛乳を加えなくても濃厚なミ
ルク感が付与されたベシャメル
ルウです。

クリームシチューやホワイトソクリームシチューやホワイトソ
ース等、ミルクベースの料理に
利用できます。

491 kcal    
12.0 g    
26.4 g     
51.4 g        
5.8 g

プレミアムコータスシリーズ


