
カレーシチュー 冷製ツナキーマカレー 豆腐とひよこ豆の
   キーマカレー

カレーうどん
      調理例

エネルギー   
たんぱく質  
脂質 
炭水化物
食塩相当量 

ノンオイルカレー甘口

食用油脂を使用せず

   脂質とカロリーを抑えた

　　　　ヘルシーカレー

non-oil curry mild

  栄養成分
（100gあたり）

原材料 小麦粉、デキストリン、カレー粉、食塩、砂糖、ぶどう糖、
ミックススパイス、酵母エキス、チキンエキス／カラメル色
素、増粘多糖類、酸味料

1kg×10

一口大に切った具材を煮込み、そのスープ６に対し、本品を
１の比率で混ぜ溶かしながら一煮立ちさせます

12ヶ月賞味期間（開封前）

荷姿

使用方法

原材料に食用油脂を一切使用して
いない、オイルフリーのカレーの
素です。

小麦粉をじっくりと焙煎し、厳選小麦粉をじっくりと焙煎し、厳選
されたカレー粉やスパイス、調味
料でシンプルに味付けした甘口タ
イプのカレーで、化学調味料は使
用しておりません。

366 kcal    
7.5 g    
2.3 g     
78.7 g 
7.6 g

ルウ


