
タラの香草焼き きのことベーコンのパスタ  ローズマリー＆
香草フォカッチャ

鶏肉の香草焼き
      調理例

エネルギー   
たんぱく質  
脂質 
炭水化物
食塩相当量 

香草塩

沖縄のシママースを使用した

　　表示添加物無添加タイプの

　　　　　ハーブソルト

kousouen

  栄養成分
（100gあたり）

原材料 食塩、香辛料(ブラックペッパー、ガーリック、オニオン、
オレガノ、セロリー、パセリ、タイム)、デキストリン

(丸缶)　350g×12
(袋)　1kg×10

18ヶ月賞味期間（開封前）

荷姿

使用方法

沖縄の味わい深いシママースのい
り塩とハーブ系を中心とした数種
類のスパイスをブレンドしたハー
ブソルトです。

表示添加物を使用せず塩のうま味
をいかした素朴な味わいで、幅広
くご使用いただけます。

162 kcal　   
4.0 g　
1.8 g     　　
32.5 g　
55.9 g       

ミックススパイス

香草焼きやムニエルに使用する場合は、肉または魚に対して
本品２％量を目安とし、全体にまぶしてから焼き上げます


