
からあげ(ペッパー風味)
      調理例

エネルギー   
たんぱく質  
脂質 
炭水化物
食塩相当量 

からあげ粉 ペッパー風味

スパイス屋の
　　　　　唐揚げ粉

japanese fried chicken powder  pepper flavor

  栄養成分
（100gあたり）

原材料 小麦粉、コーンスターチ、香辛料(ブラックペッパー、ジン
ジャー、その他香辛料)、ばれいしょでん粉、食塩、チキン
エキス、脱脂粉乳、たん白加水分解物(大豆を含む)／調味
料(アミノ酸等)

1kg×10

肉に対して、２５％量の本品とそれと同量の水で溶き、肉を
絡めて油で揚げます

18ヶ月賞味期間（開封前）

荷姿

使用方法

素材の味わいを引き立てるシンプル
な味付けで、ブラックペッパーを効
かせたスパイシーな風味のからあげ
粉です。

鶏肉はもちろんのこと、豚肉や魚、
野菜にもぴったりです。

325 kcal　   
11.7 g　
1.6 g     　　
66.0 g　
8.9 g       

ミックススパイス


