
ポークカレー
      調理例

エネルギー   
たんぱく質  
脂質 
炭水化物
食塩相当量 

ホットカリースパイス

カレーに
    辛さを求める方へ

hot curry spice

  栄養成分
（100gあたり）

原材料 チリペッパー、コリアンダー、ブラックペッパー、クミン、
陳皮、ジンジャー、ガーリック、ターメリック

(丸缶)　200g×12
(袋)　1kg×10　10kg

辛味を加えたいカレーソースに対し、0.3～0.5％目安量を
添加します

18ヶ月賞味期間（開封前）

荷姿

使用方法

唐辛子とペッパーを中心にブレンド
した、スパイシーな辛口ミックスス
パイスです。

カレー料理の辛味を増強するととも
に、カレー感の底上げもできます。

辛味はお好みに合わせて調整してい
ただけます。

396 kcal    
13.9 g    
11.2 g     
60.0 g      
0.1 g

多彩なカレー味

hot curry spicehot curry spice


