
ハヤシライス ハンバーグステーキたいめいけん風タンシチュー

      調理例

エネルギー   
たんぱく質  
脂質 
炭水化物
食塩相当量 

ハヤシルウ

トマトの酸味とハーブを
　　効かせたベーシックな
　　 ハヤシルウの素です

hayashi roux

  栄養成分
（100gあたり）

原材料 小麦粉、パーム油、砂糖、食塩、トマトペースト、香辛料
／カラメル色素、調味料(アミノ酸等)、酸味料

1kg×20　10kg　20kg

一口大に切った具材を煮込み、そのスープ６に対し、本品を
１の比率で混ぜ溶かしながら一煮立ちさせます

12ヶ月賞味期間（開封前）

荷姿

使用方法

トマトの風味とスパイスを程良
くミックスし、マイルドな味に
仕上げました。

ハヤシライスのベースとしてだハヤシライスのベースとしてだ
けではなく、ハッシュドビーフ
やビーフシチューを始めとし、
ミートソース、チリコンカン等
様々な料理のソースベースとし
てお使い頂けます。

481 kcal
6.7 g
24.1 g
59.2 g
8.9 g

ブラウンルウ

hayashi rouxhayashi roux


