
ドライカレー

      調理例

エネルギー   
たんぱく質  
脂質 
炭水化物
食塩相当量 

ドライカレーミックス

炒めても炊き込んでも

　　　ドライカレー

dry curry mix

  栄養成分
（100gあたり）

原材料 食塩、カレー粉、砂糖、ローストオニオンパウダー、チキン
エキス、香辛料、たん白加水分解物／調味料(アミノ酸等)、(
一部に小麦・乳成分・大豆・鶏肉を含む)

1kg×10

米１合に対し本品１０ｇの割合で加え、炒めた具材と共に
炊飯します

18ヶ月賞味期間（開封前）

荷姿

使用方法

辛味を抑え、各種スパイスを丹念に
煎り上げたカレー粉を使用し、豊か
な香りを出したシーズニングスパイ
スです。

ご飯と一緒に炊き込んだり、炒めた
りするだけで、手軽に美味しいドラ
イカレーができます。

247 kcal    
11.3 g    
3.8 g     
41.8 g      
38.1 g

多彩なカレー味

dry curry mixdry curry mix


