
しまほっけのカレー風味

      調理例

エネルギー   
たんぱく質  
脂質 
炭水化物
食塩相当量 

エックス（ST）

27種類で形作る
   重厚なスパイス感

X(ST)

  栄養成分
（100gあたり）

原材料 ターメリック、コリアンダー、クミン、フェヌグリーク、陳
皮、チリペッパー、アニス、スターアニス、フェンネル、オ
ールスパイス、クローブ、ブラックペッパー、パプリカ、ナ
ツメグ、シナモン、その他香辛料

(袋)　1kg×10　10kg
(丸缶)　なし

カレー味を付けたい料理にお好みの量を添加します

24ヶ月賞味期間（開封前）

荷姿

使用方法

甘い香りのスパイス感が際立つ
２７種類の香辛料を使用した、
殺菌タイプのカレー粉です。

辛味は中辛タイプです。

408 kcal　   
13.3 g　
12.8 g     　　
59.8 g　
0.1 g       

カレー粉


