
カレー・ド・チキンバーガー カレー・ド・チキン
      調理例

エネルギー   
たんぱく質  
脂質 
炭水化物
食塩相当量 

カレー・ド・ミート

肉だけじゃない
　　すべてのカレー味
　　　　の為の一品

curry de meat

  栄養成分
（100gあたり）

原材料 カレー粉、香辛料(クミン、ジンジャー、ターメリック、ブ
ラックペッパー、オニオン、ガーリック)、食塩、デキスト
リン、砂糖／調味料(アミノ酸)、酸味料

(丸缶)　500g×12
(袋)　1kg×10

肉や魚の切り身に対して本品約４～５％量をよくまぶしてから
焼き上げます

18ヶ月賞味期間（開封前）

荷姿

使用方法

肉や魚にまぶし、グリルで焼き
上げるだけでカレー味のメイン
ディッシュが簡単に作れるシー
ズニングスパイスです。

スパイシーなカレーの香りと爽スパイシーなカレーの香りと爽
やかな酸味の効いた味付けはパ
ンチがあり、冷めても美味しく
お召し上がりいただけます。

322 kcal　   
9.5 g　
5.6 g     　　
58.3 g　
18.3 g       

多彩なカレー味

curry de meat


