
キノコメインのじゃがバター
　　ベーコンハーブ炒め

バジル＆ハーブフォカッチャ
      調理例

エネルギー   
たんぱく質  
脂質 
炭水化物
食塩相当量 

ハーブシーズニング(バジル)

爽やかなハーブの
　香りが調和した
シーズニングスパイス

herb seasoning (basil)

  栄養成分
（100gあたり）

原材料 香辛料(オニオン、ガーリック、バジル、パセリ、その他香
辛料)、食塩、デキストリン、チキンエキス、たん白加水分
解物(小麦・大豆を含む)／調味料(アミノ酸等)

(丸缶)　300g×12　500g×12
(袋)　100g×40　1kg×5　10kg

パスタ、ピラフ、フライドポテトなどに振り掛けて使う他、香草焼き
やムニエルに使用する場合は、肉または魚６０ｇに対し、本品２ｇを
両面にまぶしてから焼き上げます

18ヶ月賞味期間（開封前）

荷姿

使用方法

バジルを中心とした数種類のハー
ブ系スパイスと調味料をブレンド
した汎用性の高いシーズニングス
パイスです。

手軽にバジル風味を付け加えるこ手軽にバジル風味を付け加えるこ
とができ、ハーブの爽やかな香り
ときれいな彩りもお楽しみいただ
けます。

252 kcal　   
15.5 g　
1.0 g     　　
45.2 g　
33.0 g       

ミックススパイス

herb seasoning (basil)herb seasoning (basil)


